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CETIN; TARIS, UZZK, YENI ASIR VE DEULCOM iSBIRLIiGI ILE YAPILAN EGITIM HiZMETiNi DEGERLENDIRDI
Egitim, sektordeki acig1 kapatacak

Tarig Zeytin ve Zeytinyagi Birligi Bagkani Cahit Cetin, egitim programinin tadim uzmani eksigini giderecegini
belirtti

Cetin, tadim yapacak kisilerin artmasinin sektoriin gelismesinin
oniindeki tim engelleri kaldiracagini vurguladi

GOKHAN KOKUSOGLU

Turkiye'nin dev kuruluslari arasinda yer alan Taris Zeytin ve
Zeytinyag Birligi, Ulusal Zeytin ve Zeytinyag Konseyi (UZZK),
Yeni Asir Gazetesi ve Deulcom International, blyik bir
isbirligiyle 'Zeytinyadi Tadim Uzman Yetistirme' egitimi
diizenliyor. Haziran ayinda gergeklestirilecek olan egitimin,
sektdrde blyuk ihtiyag duyulan tadim uzmani eksikligini blyik
6lctide kapatmasi hedefleniyor. Her kesimden kisinin
katilabilecegi ve iki guin siirecek egitimi basariyla tamamlayanlar,
kaliteli zeytinyaginin nasil olmasi gerektigini kolayca
anlayabilecekler. Kendilerine yeni bir kariyerin kapilarini agacak
olan katilimcilara, egitimin sonunda sertifika da verilecek.

Biz de bu dev egitim seferberliginden yola gikarak, zeytin ve
zeytinyagdi sektdriinlin su anki durumunu, ihtiyaci glinden giine
artis gosteren tadim uzmanligini ve daha fazlasini Taris Zeytin ve Zeytinyagdi Birligi Yonetim Kurulu Baskani Cahit
Cetin'le konustuk.

Biiyik atihm

Zeytin ve zeytinyag! sektorinln son yillarda blyik bir atilim gerceklestirdigini belirterek sozlerine baslayan Cetin, soyle
devam etti: "150 milyon civarinda zeytin agaci bulunan Ulkemiz, diinya zeytinyag: Uretiminde 5'inci sirada yer aliyor.
Sektor, Tarim ve Kdyisleri Bakanhgi'nin da verdigi destekle, dniimiizdeki yillar igin yilda 700 bin ton zeytinyagdi tretimi
hedefliyor. Zeytinyaginin insan saghd tizerindeki etkisinin anlagiimasiyla, bilinglenmeyle ve egitim seviyesinin artmasiyla
birlikte, zeytinyag tiiketimi de giderek artiyor. Diinya zeytinyag tiiketimi yilda ortalama 100 bin tonluk artis kaydediyor.
Turkiye, 50 yil sonra olsa da zeytinyagini yeniden kesfetti. Tlrkiye'nin 2013 yili retim hedefi 700 bin ton. En kaliteli
zeytinleri yetistiren ilkemize de bu rakam yakisir."

Tanitim sart

Cahit Getin, hedefe ulagmak igin gerek uluslararasi pazarlarda gerekse de i¢ tiketimde iyi bir tanitima ihtiyag oldugunu
ifade etti. Cetin, "Bu noktada pazarlama deger kazaniyor. Urlint iyi tanitmak, dogru politikalar koymak, hem Uretici hem
de degerlerimiz adina gok 6nemli. Hedefimize ulagmak igin zeytinyagini kendi degerlerimizle pazarlamanin yolunu
bulmaliyiz. Ornegin biz Tarig olarak, bu dogrultuda yurticinde oldugu gibi yurtdisinda da cesitli tilkelerde butik magazalar
agtik. Bu durum, markalagsmamizda 6nemli bir adim oldu. Markalagma, uluslararasi pazarda kalici olabilmek adina
sarttir" dedi.

"Dunyada zeytinyagini Ureten ama tiiketmeyen tek tlke Tirkiye" diyen Getin, sdyle devam etti: "Zeytinyaginda kisi
basina 1 kilogramlik tiiketim var. Bu rakam gok diisiik, en az 3 kilograma ¢ikmali. Diger yandan sivi yagda da ciddi
miktarda ithalatimiz var. Yilda 800 bin ton sivi yag ithal ediyoruz. Zeytinyagi tretiminin artmasiyla bu rakam da
dusecektir.”

Tadimcilik 6nemli

Zeytinyagini diger bitkisel yaglardan ayiran en 6nemli 6zelliginin, meyve suyu oldugunu belirten Getin, "Diger bitkisel
yagdlar, tohum yagidir. Zeytinyagi ise meyve yagidir. Zeytinyagdi, tohumdan degil zeytinin meyvesinden elde edilir.
Normal yaglari rafine etmeden yiyemezsiniz. Rafine edilmis yagin da hangi bélgeden oldugunun bir 6nemi yoktur.
Zeytinyagdi, meyve suyu oldugu icin yetistigi bolgenin iklimsel dzelliklerini igine alir. Ornegin, kuzeyden giineye indikge
zeytinyaginin ézellikleri de degisir. Rengi koyulasir, meyve kokusu 6ne ¢ikar" dedi.

Cetin, "Zeytinyaginin asidini tesbit eden laboratuvarlar var. Degerlerinin uygunlugunu, saflik kriterlerini gelismis cihazlar
belirler. Bu cihazlarda tesbit edilemeyen tek sey, zeytinyaginin tadi ve lezzetidir. Tat ve lezzeti anlamanin en iyi makinesi
ise insan agzidir yani tadim uzmanlaridir. Sektériin gelismesi igin Gretim, i¢ ve dis tiketim sart. Bunlarin en iyi sekilde
sunulmasi igin de tadimcilik olmazsa olmaz sarttir. Profesyonel tadim yapacak kisilerin artmasi, sektoriin de
gelismesinin 6niinl agacaktir" dedi.

Biiyik acik var

Zeytinyagd sektériinde buyik oranda tadim uzmani agiginin olduguna dikkat geken Cahit Getin, "Sektdriin en blylk
eksigi, tadim uzmanlarinin yeterli sayida olmamasidir. Sektdrde bu anlamda buyuk agik var. Tadim uzmanlarinin
sayllarini artirmak da bizim gérevimiz. Birligimiz, UZZK, Yeni Asir ve Deulcom'la ortak isbirligi igerisinde
gergeklestirecegimiz 'Zeytinyag Tadim Uzmani Yetistirme Programi'yla gizli kalmis yetenekleri ortaya gikaracagiz.
Sektorin ihtiyag duydugu tadim uzmani eksigini kapatmaya galisacagiz. Bu dev proje, sektdrimiize biyik katki
saglayacak. Issizlere de yeni bir is imkani yaratilmis olunacak" diye konustu.

"Zeytinyaginin pazarlanmasinda ve markalagsmasinda tadimciligin biytk 6nemi var" diyen Cetin, séyle konustu: "Tadim
uzmanligr motivasyon olmadan ve tadimi yapacak olan uzman kisi hastaysa yapilamaz. Gérevi kendi iradesine bagl
olarak yapilan iki meslekten biridir. Bunlardan biri pilotiuk, digeri de tadim uzmanhgidir. Tadimeilik, Griinin nihai
tUketiciye ulasmasinda son derece dnemlidir. Tlketiciye gliven veren ve sektdriin 6niindeki bazi engelleri kaldiracak bir
meslektir."

Altin kapt

Sektoriin gelismesi, Uretimin her gegen yil artis gdstermesi ve kaliteye verilen énemin artmasiyla birlikte tadim
uzmanlarina duyulan ihtiyacin giderek arttigini belirten Getin, sdyle konustu: "Tirk zeytinyadi son dénemde yapilan
yatinm ve atilimlarla, yeni olusturulan plantasyon alanlariyla tiretimde énemli gelisme gésterdi. Ayni gelismeyi
markalagmada da goriiyoruz. Bu gelismeler tadim uzmanligini 6nimiizdeki dénem ciddi bir meslek dali haline getirecek.
Turk zeytinyagindaki gelismenin en 6nemli belirleyicisi tadim uzmanlari olacak. Tadimcilik, bu sektére agilan altin bir
kapidir."

NE DiYORLAR?

Bu tiir projeleri destekliyoruz

Ulusal Zeytin ve Zeytinyadi Konseyi Baskani Dr. Mustafa Tan: "Zeytinyad: kiltiriiniin gelismesine katki koyacak
olan bu tir projeleri destekliyoruz. Taris uzmanhgiyla verilecek olan bu egitimlerin basarili olacagina inaniyoruz."

Kariyer firsati sunmaktan mutluyuz

Yeni Asir Gazetesi Genel Yayin Yonetmeni $ebnem Bursali: "Toplumsal gelisime énayak olmak isteyen gazetemiz
bdyle bir projenin ortag! olmaktan gurur duymaktadir. Kriz déneminde ve issizligin arttigi bir ortamda insanlara hizla
gelisen zeytinyadi sektdriinde bir kariyer firsati sunmak bizi ayrica mutlu ediyor."

Biiyik bir imkan yaratmis olduk

Deulcom International Yonetim Kurulu Baskani Baybars Altuntas: "Zeytinyadi gelecek vadeden bir sektor ve
yetismis elemana olan ihtiyag da giderek artiyor. Boyle bir alanda is bulup ¢alismak ve gelecegine sekil vermek
isteyenler icin biyUk bir imkan yaratmis olduk."

Basvurular nasil yapilacak?
2 giin siirecek olan egitime; galisanlardan ev hanimlarina, 6grencilerden gurme ve asgilara, gida ve kimya
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